PARA EMPEZAR

JAMON IBERICO DE BELLOTA D.0

QUESO DE CABRA PAYOYA SEMICURADO ©
COQUINAS DE LA COSTA AL AMONTILLADO © @
GAMBAS DE CRISTAL REBOZADAS © O (2

CON PIMIENTOS ASADOS Y HUEVO FRITO

HUEVOS DE CHOCO A LA PLANCHA
LANGOSTINOS DE SANLUCAR ©

GAMBAS PLANCHA 0 COCIDAS ©

PATA DE PULPO A LA PARRILLA © @

CON PATATAS REVOLCONAS AL PIMENTON

MORCILLA DE ATUN CON CREMA DE QUESO © ©
PATATAS ARRIERAS © O @

LOMOS DE SARDINAS MARINADOS © © O

SOBRE BRANDADA DE BACALAOY COMPOTA MANZANA ASADA
CRUJIENTE DE LANGOSTINOS © © ©»
ENSALADILLA CASERA DE GAMBAS © ©
SALPICON DE MARISCO DE LA CASA © ©

COCTEL DE MARISCO ©

EN ACEITE CALIENTE

ACEDIAS DE SANLUCAR 250 GR © @
CHOCOS TROCEADOS FRITOS 350 GR © (@

ENSALADAS

TEMPLADA DE LANGOSTINOS, MIEL Y MOSTAZA ANTIGUA © & ©
DE TOMATES VARIADOS, ALBAHACA, CRUMBLE DE QUESO Y ALMENDRAS © @ ©
DE HUEVOS DE CHOCO CON AGUACATES

ATUN ROJO DE ALMADRABA

DADITOS DE ATUN ROJO PICANTES © © ©®

TARTAR DE ATUN ROJO © ©

TATAKI DE ATUN ROJO © © &

ATUN ROJO MARINADO ©

SURTIDO DE ATUN ROJO DE ALMADRABA © © @ &

DE GRANO CORTO

ARROZ NEGRO CON CARABINEROS ©
ARROZ MARINERO © © ©

ARROZ EN PAELLA © © ©

ARROZ CON VERDURAS

MARADENTRO

SOLOMILLO DE ATUN ROJO A LA SAL © ©
CORVINA A LA MOSTAZA © & @

LANGOSTINOS CON TOMATE © © @

CON HUEVO ESCALFADO A LA MARINERA

RAPE SALTEADO CON ALCACHOFAS Y JAMON © @
BACALAO SOBRE ESPUMA DE PATATAS © @ ©

Y RALLADURA DE FOIET

TALLARINES DE CALAMAR A LA CARBONARA © ©
CORVINA A LOS DOS M0JOS ©

SALSAVERDE O MOJO

BACALAO CONFITADO CON AJETES TIERNOS ©
CHIPIRONES A LA PLANCHA

CORVINA EMPANADA CON SALSA TARTARA ©

MARAFUERA

SOLOMILLO DE VACA RETINTA
LOMO ALTO DE NOVILLO ARGENTINO
PRESA IBERICA DE BELLOTA

CREPPES DE CARRILLERA IBERICA GRATINADO @ © (»

RABO DE TORO ESTOFADO AL VINO TINTO & >
LINGOTES DE PRESA @ ©

SUGERENCIAS

SOLOMILLO DE ATUN ROJO A LA SAL - DADITOS DE ATUN ROJO PICANTES
PATATAS ARRIERAS - PATA DE PULPO A LA PARRILLA - MORCILLA DE ATUN
ARROZ NEGRO CON CARABINEROS - LANGOSTINOS EN TOMATE

CAZON EN ADOBO 350 GR © @ ©

PUNTILLITAS 350 GR @ @

TORTILLAS DE CAMARONES © @

CROQUETAS CASERASDE LACASA 2©COO© OO

POSTRES DE ELABORACION HELADOS

TARTA DE QUESO PAYOYO AL HORNO
200

COULANT DE CHOCOLATE

(6] s J&)

AVELLANA DE LOS TOR0S
MOSCATEL CON PASAS

BACKLAVA TURRON DE JIJONA
or{ 7- E4E0 D TORD ESTORAIN. ﬁa%z CON LECHE TARTA DE QUESO CON FRESAS
Sanlucar [3)

TOCINO DE CIELO
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RESTAURANTE PORTO7 SANLUCAR
AVDA LAS PILETAS, 7

11540 SANLUCAR DE BARRAMEDA
TELEFONO 856 96 26 2| - 639 90 I5 53

CARTA VINOS
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